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Hausgemachtes Lachstatar
Senf-Dill-Sauce/ Toastbrot/ Butter
D,M,A,L

¥ Homemade tartare of salmon
mustard dill sauce/ toast/ butter

Carpaccio von roten Ruben/

Schafkase/Ruccola
Honig-Senf-Dressing
A,C,GM

¥ Carpaccio of beets/sheep cheese/rocket salad
honey mustard dressing

Beef Tatar

pikant gewdiirzt/ Toast/ Butter
M,0,C

150Gramm
180Gramm

¥ beef tatare
spicy and accompanied with toast and butter
150 gram or 180 gram

Auo dem ~ Suppenlepf

€ 13.90

€ 0.90

€ 15,90
€ 18,50

NI Klare Rinderkraftsuppe

sl mit Krauterfrittaten oder Kéase-Pressknodel
OSTERREICH L,A,C,G

% Clear beef bouillon
served with pancake strips or cheese dumpling

Gurkenschaumsuppe

Mandelsahne/Gurkenstreifen
GACLO
¥Foamed cucumber soup/almond cream/cucumber strips

Karotten-Ingwer-Cremesuppe

Sahnehaube/ Karottenchips
GOAL

% Carrot and ginger cream soup/whipped cream/carrot chips

€ 5,80

€ 5.80

€ 5.80



“Warume ~ Usswpeiven

Duett von Bruschette
Tomaten/ Kase & Schinken/ Pilze/ Kase
AG

¥ Duet of Bruschette
tomato/ cheese & ham/ mushrooms/ cheese

Jakobsmuschel an Ruccolarisotto

gratiniert/ Parmesan
R,G,0

¥ Gratinated scallop/rocket risotto/parmesancheese

~Salale

Bunter Salat oder gruner Salat
Hausdressing
M,G,C

¥ Mixed salad or green salad
homemade dressing

Wellnesssalat

gegrillte Hihnerfiletstreifen/ Blattsalate,
Kirschtomaten/ steirisches Kurbiskernol/ Brotkorberl
AG,CM

¥ Salad with grilled slices of chicken
leaf salads/cherry tomatoes/styrian pumpkin seed oil/ bread

Griechischer Bauernsalat
Oliven/ Zwiebeln/ Paprikaschoten/ Gurken/ Tomaten/ Schafskase
(G, 0)

¥ Greek salad
olives/ onions/ sliced pepper/ cucumber/ tomatoes/ feta cheese

Kirchenwirt Salat

Hausdressing/ Rinderfiletscheiben vom Grill
frische Pilze/ Bauernbrot- Croutons

L,O,CM A

¥ Kirchenwirt salad
homemade dressing/ roasted slices of beef/ fresh mushrooms/ croutons

Gegrillte Zanderfiletstreifen
bunter Sommersalat/ Hausdressing
M,C,D

% Grilled slice of pikeperch
mixed leaf salads/ homemade dressing

€ 8.90
€ 11.90
€ 5.80
€ 15,50
€ 11.80
€ 18,50
€ 17.80



“ Uegeloriveh und, ~ Uegan,

\@W\’ Kokos-Spinat Suppe € 6.80
Champignons
AG,0

¥ Coconut-spinach soup/mushrooms

Bandnudeln € 11.80

\é@ﬂf\/ Rosinen/ Mangold

AGH
¥ Tagliatelle/raisins/chard

\/4 Asiatisches Wokgemuse € 12,80
@%wu Curry/ Reisring

AG,L
¥ Asian wok vegetables/curry/rice

- Gemuse-Schaschlik € 11.80
(( )) Rucolarisotto
vegetarisch G0
¥ Vegetable Schaschlik/rocket risotto
— Alpbachtaler Kasespatzle € 11.90
(( )) frische ROstzwiebel/ griiner Salat
vegtarisch ACGL
¥ Alpbachtal cheese spaectzle
roasted onions/ green salad
_ Duett vom Spinatknodel
(( ) und Schlutzkrapfen (gefillt/ Kase/ Spinat) € 12.90
“egetarisch- braune Butter/ frische Parmesanspane

ACG

¥ Duet of Tyrolean “Schlutzkrapfen” and spinach dumplings
browned butter/ parmesan shavings



Aup dem — Wasoere

Gebratenes Filet vom Saibling € 19.90

cremiger Blattspinat/ Rucolarisotto
AD,O

¥Fried filet of char/ leaf spinach/ rocket risotto

/anderfilet auf der Haut mit Krdauterbutter gebraten € 18.80

Gemiusebett/ Petersilkartoffeln
D,CAL

¥ Roasted filet of pikeperch/ herb butter/ vegetables/ parsley potatoes

" Steaks

e Rinderfilet nach Wahl

NS 180 Gramm € 25.50
OSTERREICH 250 Gromm € 2050
Beilagen zur Wahl inklusive:

Pommes frites/ Kartoffelspalten/ Kroketten/ Grillgemiise

Saucen zur Wahl inklusive:
Pfefferrahmsauce/ Pilzsauce/ Krauterbutter
AG,L
¥ Ffilet of beef
180 gram
or 250 gram
Choice of sides, in the price included:
french fries/ potato wedges/ croquettes/ grilled vegetables

Choice of sauces, in the price included:
creamy pepper sauce/ mushroom sauce/ herb butter

Chateau briand fur 2 Personen € 58.00
Pommes frites/ Kartoffelspalten/ Reis/ GrillgemUse/ Maiskolben

Pfefferrahmsauce/ Pilzsauce/ Krauterbutter
AG,L
% Chateau briand for 2 persons
french fries/ potato wedges/ rice/ grilled vegetables/corn on the cob/
creamy pepper sauce/ mushroom sauce/ herb butter



Vertaules Regionales

Gerostete Tiroler Schweineleber im Satterl € 12.90
Krauterreis/ grinem Salat
L,O.M

¥ Tyrolian roasted liver of pork
herb rice/ green salad

el Wiener Schnitzel vom Kalb aus der Pranne € 17.50
LR Petersilienkartoffeln/ Preiselbeeren
OSTERREICH CAGA

¥ “Wiener Schnitzel”
bread crumped and fried veal scallop/ parsley potatoes/ cranberry jam

Kirchenwirts Spie® ,Schweizer Art" € 19,90

Schweinefleisch gefillt/ Kase/ Zwiebeln/ Grillgemuse/ Pommes frites
GL

¥ Kirchenwirt skewer “Swiss style”
pork meat filled with cheese/ onions/ grilled vegetables/ french fries

[wiebelrostbraten € 18.50
Speckbohnen/ hausgemachte Spatzle/ Rostzwiebeln
A,CL,0,G
¥ Cutlet of beef with onions
bacon beans/ spaetzle

Wiener Kalbstafelspitz € 17.80
Gemusejulienne/ Blattspinat/ Krensauce/ Rostkartoffeln
ALG

¥Boiled rump of veal “viennese style”
vegetable strips/ creamed spinach/ horseradish/ roasted potatoes



( /um vilBen, Abschluoo

Schupfnudeln/Mohn € 7.80

oder

Schupfnudeln/Haselnuss

Zwetschkenroster
A,C,G,OH

¥Finger-shaped potato dumplings/poppy seeds

Finger-shaped potato dumplings/ nut
braised plums

Limettenparfait € 6.30

Erdbeerragout
G.C

¥Llime parfait
sauce of mixed strawberries

Apfel- oder Topfenstrudel € 4.90

Vanillesauce
C,E,G HN,A

¥ Apple or cream cheese strudel
vanilla sauce

Traditioneller Kaiserschmarren
hausgemachtes Apfelmus

AC,G
¥ Traditional Kaiserschmarren pancake strips
apple sauce
klein/small € 10.90
grob/large € 13,50

Die Eisspezialitaten entnehmen Sie bitte aus
unserer Eiskarte.



(Lwy Jouon

St. Johanner Wurstel
Senf/ Kren/ Brot
M,.LO

¥ Boiled sausage ,Long John”
mustard/ horseradish/ bread

Frankfurter Wurstel
Senf/ Kren/ Brot
M,L,0
¥ boiled sausage
mustard/ horseradish/ bread

Saures Duett aus Wurst und Graukdse
Zwiebelringe/ Schwarzbrot
M,L,O

% Sour duet of sausage and grey cheese
onion rings/ bread

Alpbachtaler Brettljause
Bauernobstler/ Brotkorberl
G,0

¥ Alpbachtaler cold cuts platter
tot of Bauernobstler schnapps/ bread

Schinken- Kase Toast
Salatgarnitur
G, L OAC

¥ Ham & cheese toast
salad

5.50

5,00

9,90

13.90

6.90



Hansi’s Zirbengeist ,Ewige Jugend”

¥ “Eternal youth” made with Swiss stone pine

Marillenbrand/ Williams

Keil Bauer — Reith im Alpbachtal
¥ Apricot schnapps/ Williams
Keil Bauer — Reith in the Alpbachtal

Obstler

Keil Bauer — Reith im Alpbachtal
¥ Apple and pear schnapps

Keil Bauer — Reith im Alpbachtal

Holunder
., Zulehen *“ — Reith im Alpbachtal

¥Elder berry schnapps
., Zulehen *“ — Reith im Alpbachtal

Vogelbeere
., Zulehen *“ — Reith im Alpbachtal

¥ Rowan berry schnapps
,, Zulehen ** — Reith im Alpbachtal

Tiroler Haselnuss
Brennerei Erber

¥ Hazelnut schnapps
the Freihof — Lustenau Vorarlberg

GENUSS

REGION
OSTERREICH

CSum ~Digedlif ein ~ Schnapoerd

Krautinger vom Steinerhof

Wildschdnau

¥Krautinger (from white cabbage)

Steinerhof — Wildschnénau

Pramierte Schnapse & Edelbrande

Pinzgerhof - Reith im Alpbachtal

Schlehenbrand/ Himbeerbrand

¥ Sloe schnapps/ raspberry schnapps

Apfel Signum
¥ Apple schnapps

3.90

3.00

3.00

3.0

2,90

3.00

4,60

5,860

7.00



" Opargelzeil

Sporgelcrzmesuppe
Sahne/ Brotcroutons
AC,GM

¥ Cream soup of asparagus
cream/ bread croutons

Spargel ,Hollandaise”
Schinken/ Salzkartoffeln
GMC
¥ Asparagus “Hollandaise”
ham/ potatoes

Spargel ,Vinaigrette"
Réstkartoffeln
GM
¥ Asparagus “Vinaigrette”
roast potatoes

Spargel ,Polonaise”
Butterbrdsel/ Speck/ Salzkartoffeln
GM.C

¥ Asparagus “Polonaise”
butter crumbs/ bacon/ potatoes

Schweinefilet
Spargelbett/ Sauce Hollandaise/ Kroketten
GM,AC
¥ lilet of pork
asparagus/ Sauce Hollandaise/ croquettes

€

€

€

€

6.80

16.80

15,60

17.80

21,860



(Koschenwindo Aperilifempfehlung

Gosser Bier O3l mit Picon -Orange bitter € 4.30
Villa Sa ndi Prosecco O,Il Weib/Rosé € 4,50
Hugo € 6.00

Prosecco/ Soda/ Holundersirup/ Limette/ Minze

Aperol Spritz € 6.00
Prosecco/ Soda/ Aperol/ Orange

Lillet Spritz € 6.00
Lillet/ Tonic Water/ Orange/ Zitrone/ Minze

Lillet Berry € 6.00
Lillet/ Russian Wild Berry/ verschiedene Beeren/ Minze

Martini bianco/rosato/rosso/extra dry € 5.00
Cremant lce € 4,90
Cremant lce framboise € 5,50
Cremant Ice/ Himbeeren/ Minze

Rosecco € 6.00

Prosecco/ Rose Lemonade/ Rosenblatter



